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Queso elaborado 100% con leche de cabra para disfrutar de
todo el sabor y cremosidad caracteristicos. Su presentacion en

corteza de color anaranjado, en mitades y envasado al vacio.

INGREDIENTES:

Leche pasteurizada de cabra, estabilizante cloruro célcico, cuajo, conservador lisozima (obtenida de la clara del huevo),
fermentos lacticos y sal.

INFORMACIéN NUTRICIONAL (por 100 g.de producto)

1.896 ki

Saturadas Azlcares
cecececcccscscececssece seccecccceccsccscescecessese e ceccescscescsscscescscescsseas cescccsccceccce cescccsccccccce

VALOR ENERGETICO GRASAS HIDRATOS DE CARBONO PROTEINAS SAL

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

0 Q @ Contiene leche de cabra y conservador obtenido de la clara de huevo. No contiene gluten.

Contacto
Industrias Licteas Monteverde, S.A. Atencién telefénica:
Goasdeliugeilan 233730 985 980 735

Grandas de Salime, Asturias - Espafia
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ESPECIFICACIONES
PARAMETROS VALOR ESTANDAR  LiMITES PERMITIDOS OBSERVACIONES
%M.G. 28-37
PROTEINA 23-28
EXTRACTO SECO % 55-62
%M.G./E.S. 45-59 Min. 45 y menos de 60% Graso
p Admisible si 2 de 5
ESCHERICHIA COLI <100 ufc/g e o0
LISTERIA MONOCYTOGENES Ausencia/25 g <100 ufc/g Durante su vida util
ESTAFILOCOCO COAGULASA + <100 ufe/g g AR

muestras < 1.000 ufc/g

* Se analizard si
ENTEROTOXINAS ESTAFILOCOCICAS No detectado/25 g No detectado/25 g Estafilococo coagulasa+
>100.000 ufc/g

TIEMPO DE MADURACION entre 7 y 60 dias No aplica T y humedad controlada
ORGANOLEPTICOS Caracteristicos
DATOS DEL PRODUCTO DATOS LOGISTICOS

UNIDAD DE VENTA

Corteza banada en solucién an-
timoho transparente (mezcla de
sorbato, propionato, biopolimero # & 1500 (et
y pimaricina) y pintada en naranja S

£
ENVASE (copolimero de acetato de vinilo § EAN UD.:

con conservantes E-200 y E-235 f 8411075901727

y colorante E-160b). Al vacio, en i

bolsa transparente con etiqueta.

195cm 9,75¢cm
EMBALAIE St CAJA DE 4 UD. PALET 70 CAJAS
PESO NETO APROX.  1.500 g I
: : g

CONSERVACION '(I':gf(e:;atura de refrigeracion ~
CONSUMO PREF. Antes de 12 meses.

Consumo directo.

NO CONSUMIR LA CORTEZA 2lem  41cm

Recomendacién: abrir 30 minutos EAN CAJA:
075901,

IDENTIFICACION Segun legislacion vigente.

USO ESPERADO




