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RDE

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

|Queso Tres Oscos Semicurado 3KG

Alérgenos:

100%

LECHE
NACIONAL

Peso neto (g):
[3000 |

Coadigo:

Descripcion:

Queso elaborado en la Alta Montafa de Asturias con leche de vaca
que posee un sabor, suavidad y textura excepcional. Es la receta mas
tradicional de Queso Tres Oscos, siguiendo la elaboracién de los
monjes del Monasterio de Villanueva de Oscos desde el s. XII. Su
presentacion puede ser en corteza natural o negra.

Este formato de 3 kg lo hace ideal para adquirirlo al corte en tiendas
especializadas, grandes superficies o supermercados.

Ingredientes:

Leche pasteurizada de vaca, estabilizante cloruro célcico, cuajo,
conservador lisozima (obtenido de clara de huevo), fermentos
lacticos y sal.

Queso semicurado. Origen de la leche: Espafna

No contiene gluten.

Contiene leche de vaca y conservador obtenido de clara de huevo.

Info nutricional por 100g:

Otros datos:

Valor energético: 1647 KJ / 397 Kcal Conservacion: Refrigerado (entre 4-9° C)
Grasas: 33¢g Vida atil: 365
de las cuales saturadas: 23g Envase: Corteza natural bafiada en
Hidratos de Carbono: 1g solu. antimoho transp. y
de los cuales azucares: <0,5g pintada en negro
Proteinas: 25¢ Embalaje: Cajas de carton
Sal: 1g
Datos logisticos:
Codigo EAN: 8411075115414 Cajas por Capa: 10
Cadigo EAN Caja: 98411075115417 Capas por Palet: 8
Unidades por Caja: 2 Cajas por Palet: 80
Peso bruto Ud. (kg) 3,01 Ud. por Palet: 160
Peso neto Caja (kg): 6,00 Peso neto Palet (kg): 480,00
Peso bruto Caja (kg): 6,21 Peso bruto Palet (kg): 526,30
| Ancho (cm)  Largo (cm) Alto (cm)
Medidas Ud. de venta: 19,5 19,5 10
Medidas caja: 40 21 12
Medidas palet: 120 80 108 Rev. 02/07/2024




